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FESTLICHE TISCHDEKO
e WeilRe Deckservietten
e Weilie Stoffservietten
e Blumen (je nach
Jahreszeit)
e Kerzen
- Kosten pro Person € 2.5

Ab 25 Personen kochen wir
far Sie und lhre Gdste
wundervolle 2-3 Gang
Meniis. Lassen Sie sich
gerne von unseren
Menuvorschldgen
inspirieren.

AUSFALLPAUSCHALE
Wird in H6he des
Menupreises berechnet.

KINDER

Far unsere kleinen Gdéste
bieten wir verschiedene
Gerichte von unserer
Kinderkarte an. Hierfur fallt
kein MenUpreis an.

FUr bis zu 12 Personen
kénnen Sie online Uber
unsere Website
reservieren. Ab 13 Personen
bitten wir um telefonische
Reservierung.

R B E |

GEWOLBEZIMMER
20 - 30 Personen

KAMINZIMMER
30 - 40 Personen

NEUES NEBENZIMMER
50 - 65 Personen

SAAL
90 - 120 Personen

RAUMMIETE

fallt an, wenn die
Mindestpersonenanzahl des
entsprechenden Raums
unterschritten wird.

N S

Gerne kdnnen Sie eigene
Kuchen fur lhre Feier
mitbringen. Hierfar fallt ein
Tellergeld von € 2.5 pro
Person an. Um den Aufbau
des Kluchenbuffets kimmern
wir uns naturlich.

Bitte denken Sie bei Ihren
eigenen Kuchen daran, diese
in einer geschlossenen
Kuchenform mitzubringen.

Hunde durfen leider nicht in
unser Wirtshaus. Bitte
beachten Sie dies bei lhrer
Planung und informieren Sie
Ihre Gdste entsprechend.

In unserem Biergarten sind
alle Hunde @-lich
willkommen.



FRUHLING

Prosecco “Scavi & Ray” trocken
pur oder mit Maracujasaft

WeiRbierbowle

Prosecco | Weildbier |
Himbeersirup |

Wasser spritzig | Himbeeren |
Minze

Sommer-Spritz

Prosecco | Rhabarbersaft |
Himbeer | Holunder | Wasser
spritzig | Zitrone

- auch alkoholfrei méglich -

Bayerische Triologie in der
Etagere
Radieschenfrischkdse |
Griebenschmalz | Honig-
Senf-Aufstrich | Brezen |
Hausbrot

Pfannkuchensuppe
Fleischbruhe |
Pfannkuchenstreiferl |
Grdnzeug

Feine
Spargelrahmsuppe

> nur zur Spargelzeit

Ofenfrischer Schweinebraten
DunkelbiersoRRe | Kartoffelknodel |
gemischter Salat

Milder Kalbsbraten
Rahmschwammerlsole |
Butterspatzle |
gemischter Salat

Gegrilltes Forellenfilet
buntes Gemuse |
Rosmarinkartoffeln

Feine Spinatknédel
Bergkdse | Butter | grober Pfeffer |
gemischter Salat

Feiner Spargel - Familie Wolf -
Salzkartoffeln | Butter
wahlweise mit:
e kleinem Schnitzel “Wiener Art”
e kleinem Lachssteak
e rohem oder gekochten

Schinken
- nur zur Spargelzeit

Hausgemachter
Kaiserschmarrn vom Buffet
Zwetschgenrdster |
Apfelkompott

Resche Apfelkiacherl
Vanilleeis | Sahne
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HERBST & WINTER

VORSPEISEN NACHSPEISE
Bayerische Triologie in der Hausgemachter

Etagere Kaiserschmarrn vom Buffet
Radieschenfrischkdse | Zwetschgenroster |

Griebenschmalz | Honig- Apfelkompott
Senf-Aufstrich | Brezen |
Hausbrot Schokoklichlein

Vanilleeis | Sahne

Kiarbisrahmsuppe
mit Kurbisol

APERITIF

Maronirahmsuppe
Glithwein und Punsch mit oder ohne Speckwurferl
auf unserer Terasse am Feuer

Winterspritz “Rosato-zZimt”
Prosecco | Ramazotti Rosato |
Zimtsirup | Wasser spritzig

- auch alkoholfrei méglich -




